
Corsi di panificazione domestica
Di pane in pane

Ciao, sono Giada, esperta di panificazione domestica con lievito di birra e lievito madre.

Amo la panificazione in tutte le sue forme e, allo stesso modo, amo l'idea di trasmettere questa mia passione a tutti
coloro i quali vogliono innamorarsi della magia della lievitazione.

Ho pensato che un corso di panificazione fosse un meraviglioso dono da mettere sotto l'albero, quindi ho
creato per te 5 proposte di regalo:

1. Il mini-corso (solo pratico) di panificazione domestica (2 ore) € 35 a persona

2. Il corso di panificazione domestica base (teorico e pratico) con lievito di birra (3 ore + supporto
cottura) € 50 a persona

3. Il corso di panificazione domestica avanzato (teorico e pratico) con lievito di birra (3 ore +
supporto cottura) € 60 a persona

4. Il corso di panificazione domestica (teorico e pratico) con lievito madre (3 ore + supporto
cottura) € 60 a persona

5. Il corso “sartoriale”, ovvero quello fatto su misura per la persona che riceverà il regalo (3 ore +
eventuale supporto) € 70 a persona
Cosa significa “sartoriale”? Che tu che regali il buono e la persona che riceve il regalo può decidere
in un secondo momento su che cosa vuole fare il corso: può essere il pane classico, i panini, la
pizza alla romana, la focaccia genovese, il pan brioche... Ci prendiamo del tempo per ragionare su
quello che vogliamo e possiamo fare insieme e poi facciamo il corso.

Le lezioni si tengono sulla piattaforma gratuita Meet. Il giorno lo decidiamo insieme in base alle disponibilità di tutti. La
data è da concordare preventivamente e ci si riserva la possibilità di fare un cambio data in caso di impedimenti
sopraggiunti (salvo preavviso).

Il voucher è valido per una persona e potrà usufruirne fino a maggio 2022.

Pagamento tramite Paypal, Satispay o bonifico.

Questi sono i pacchetti che io ho pensato per il Natale, ma se hai qualche richiesta specifica che non riesci a far rientrare
in nessuna di queste possibilità che offro, parliamone :)


